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EMENTA
Padrées de qualidade e identidade dos alimentos. Sistemas utilizados para garantir a qualidade
dos alimentos. Inspecdo de produtos e processos.

OBIJETIVOS

Apresentar os aspectos importantes para a estruturacdo do sistema de gestdo da qualidade na
indUstria de alimentos. Apresentar os fundamentos do Controle Estatistico da Qualidade.
Apresentar os fundamentos para implementacdo dos Programas da Qualidade para garantia da
seguranca de alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO TEORICO

Unidade Carga Sub-unidades
horaria
1- Introdugdo ao curso 4 e Evolugdo da Ciéncia de Alimentos
e Desafios atuais na seguranga dos alimentos
2 - Introducdo ao Controle 4 e Historico
da Qualidade e Conceitos
e Atribui¢cdes do Controle da Qualidade na
industria de alimentos
e Sistemas de Gestdo da Qualidade (5S, 1SO,
Qualidade total, etc)
6 - Controle estatistico da 6 e Tipos e planos de amostragem
qualidade e Inspec¢do de produtos e processos
e Conceitos em inspec¢do por amostragem
e Principios e ferramentas para a Gestdo da
Qualidade
3 - Padrdo de identidade e 4 e Vigilancia sanitaria de alimentos
qualidade (P1Q) e Requisitos técnicos
e Descrigdo do processo tecnoldgico
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4 - Boas praticas de 6 e Normas e regulamentos vigentes

fabricacdo (BPF) e Fundamentos para implementacao das Boas
Praticas de Fabricacdo

¢ Documentagdo (Manual de Boas Préticas,
Procedimento Operacional Padrao — POP,
Procedimento Padrao De Higiene
Operacional — PPHO)

5 - Andlise de perigos e 6 e Garantia de seguranga do alimento;
pontos criticos de controle e Elaboragdo e execugdo do plano APPCC.
(APPCC)
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